
Soirée de Champagne 

 

Sølyst · Emiliekildevej 29 · 2930 Klampenborg 

Påfuglen er symbol for L’Esprit du Vin som en hyldest til fænomenet queue de paon,

betegnelsen for den helt exceptionelle oplevelse en vin kan give, når den folder sin smagspragt ud

som en “påfuglehale” i munden, halsen og hele brystet på dem, der er heldige at nyde en sådan vin.

Træsnittet er fra verdens første, systematiske zoologi Historia Animalium af Konrad Gesner (1551).

L’Esprit du Vin  ·  Snaregade 6  ·  1205 København K
 www.esprit-du-vin.com  ·  email@esprit-du-vin.com  ·  +45 70 20 10 60  
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Smagning med Sophie & Pierre Déthune  
 Biblioteket · 17.00-18.30 

Paul Déthune  
Brut Nature · Grand Cru Ambonnay · Conversion biologique 

Paul Déthune  
Rosé Brut · Grand Cru Ambonnay · Conversion biologique 

Paul Déthune  
2015 Millésime · Extra Brut · Grand Cru Ambonnay 

Paul Déthune  
Cuvée à l'Ancienne 2016 · Extra Brut · Grand Cru Ambonnay  

Paul Déthune  
2019 Le Haut des Bermonts · Blanc de Noirs · Extra Brut· Grand Cru Ambonnay · 

Conversion Biologique  

Paul Déthune 
2018 Le Bout du Clos · Blanc de Noirs · Extra Brut · Grand Cru Ambonnay 

Smagning med Sophie & Pierre Larmandier  
  

Pergolaen · 17.00-18.30 

Larmandier-Bernier 
Rosé de Saignée · Extra-Brut · Premier Cru Vertus · Biodynamique 

Larmandier-Bernier 
Latitude · Blanc de Blancs Extra Brut · Vertus · Biodynamique 

Larmandier-Bernier 
Longitude · Blanc de Blancs Extra Brut · Premier Cru · Biodynamique 

Larmandier-Bernier 
2015 Terre de Vertus · Brut Nature · Premier Cru Vertus · Biodynamique 

Magnum 

Larmandier-Bernier 
2016 Les Chemins d'Avize · Blanc de Blancs · Extra-Brut   

Grand Cru Avize · Biodynamique 

Larmandier-Bernier  
2014 Vieille Vigne du Levant · Blanc de Blancs · Extra-Brut   

Grand Cru Cramant · Biodynamique 
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Apéritif & Snacks 
Musiksalonen & Havestuen · 18.30 

Larmandier-Bernier 
Latitude · Blanc de Blancs Extra Brut · Vertus · Biodynamique 

Paul Déthune 
Extra Brut · Grand Cru Ambonnay · Conversion biologique 

Middag 
Sølyst Salen · 19.00 

Stegte kammuslinger med græskar og gulerødder 
Sprødt kyllingeskind og luftig brunet smør 

Brøndkarse 

Larmandier-Bernier 
Longitude · Blanc de Blancs Extra Brut · Premier Cru · Biodynamique 

Magnum 

     Let bagt helleflynder 
Blandet kålskud og rosenkålsblade 
Ægte sauce med sikrogn og purløg 

Larmandier-Bernier 
2017 Terre de Vertus · Blanc de Blancs Brut Nature · Premier Cru Vertus 

Biodynamique 

Grillet gråand og confiteret lår 
Rodfrugtscreme & Vinter trøffel 

Pommes Anna med svampe 
Andesauce med tyttebær og røget marv 

Paul Déthune 
2017 Les Crayères · Blanc de Noirs · Extra Brut · Grand Cru Ambonnay 

Udvalg af danske oste 

Paul Déthune 
2020 PURE · Extra Brut · Sans soufre ajouté · Grand Cru Ambonnay 

Conversion Biologique 

Kaffe & Petits fours 

õ 

Pris: 1949 kr. p.p. 

Tilmelding 
Sølyst:  hnielsen@soelyst.dk  ·  ✆ +45 24 27 21 67  
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