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Den kompromislese vinmager
om sin streeben efter perfektion
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Danske Peter Sissécks vin,
Pingus, er en af verdens dyreste

i 1 f 11 3.500
R e SRS T PETER SISSECKS straeben efter at udfere det
og 10.000 kroner for en flaske.
Den produceres i meget sma
meengder - blot 3-6.000 flasker
hvert ar, men det sker til gengaeld 1 . 4
undiiddkompromisiogied og vinmagere. Selv kalder han sit arbejde;med «

perfektignisme.

ultimative har gjort ham til en af verdens bedste

vinen for "ET FILOSOFISK EGOTRIP”

Isen damper op fra tenderne som morgentage, der letter. Som mosekonen,
der brygger. Det er toris, som far de blasorte druer til at ilte langsomt. Vi
er vidne til skabelsen af verdens méske bedste vin. Og om fa dage traeder
vinkejseren selv i bare teeer op i den kolde druemasse. For at stampe vee-
den ud. Vi er i Spanien, uden for lands lov og ret, hos Peter Sisseck, ogsa
kendt som Pingus. Det samme navn, hans bergmte vin beerer. Og det er
hesttid. Hans vigtigste tid. »




Kun de dllerfiineste druer kommer gennem flaskehalsen pa en Pingus-vin.
Alle stilke og darlige druer biver sorteret fra ved handkraft.

Peter Sisseck er selv inde over alle processer i sin vinproduktion, lige
fra terisen, der skal stoppe iltningen til druerne, der skal stampes.

“Folk spgrger mig, hvordan i alverden
jeg baerer mig ad med at lave Pingus.
Men for mig er det ikke sveert. Det
svere ville veere at lade veere. At skulle
ga pa kompromis”, siger Peter Sisseck.

Uden for vinkalderen i den lille,
middags-gde landsby Quintanilla stir
nogle af hans ti-15 medarbejdere og
sorterer druerne ifert bla handsker.
Indterrede eller umodne druer bliver
sorteret fra sammen med stilke og
andet skidt.

”Vi var nogen af de farste, der begyndte
pa det”, bemeerker han.

Kolde, lilla teeer

De fa, dyrebare druer skal std i de fem
egetrascuves en uges tid for veeden skal
stampes ud af dem. Det gor Pingus selv
og ingen andre.

“Det er nu engang min ting. Mit bidrag”,
siger Peter Sisseck. Men en kold for-
ngjelse for hans fadder de forste par
gange, hvor druemassen kun er 8-10
grader pé grund af terisen.

Vi far hverken lov at oververe eller
fotografere druetrampningen.

“Det er lidt privat,” siger han og ser ud
som om, vi havde foreslaet at tage bil-
leder af ham, mens han var i bad.

Under hallen — nede i keelderen star
200 tonder med Pingus og Flor de Pin-
gus, som er andenvinen, samt mangder
af fyldte vinflasker uden etiket. Pingus
snupper en af dem med i farten, for han
forlader keelderen igen og laser gitter-
dgren.

Dremmen om det ypperste

For 11 ar siden arbejdede han som be-
styrer pd den spanske vingird Hacienda
de Monasterio. Men drgmte om at skabe
en vin, hvor han kunne fa lov til at

yde sit ypperste. En vin, hvor han ikke
behgvede at ga pd kompromis, en vin,
hvor det kun var hensynet til kvalite-
ten, der styrede beslutningerne.

Han kgbte en ladning tinto fino-druer
fra en lille, gammel mark og gik i gang
med at udleve dremmen. Et beskedent

indskud pé 500.000 danske kroner
finansierede eventyret.

Pingus drgmte aldrig om at skabe en af
verdens bedste vine. Kun om at fi lov
at yde sit ypperste.

Det gjorde han. Vinen bliver dyrket ef-
ter biodynamiske Rudolf Steiner meto-
der, og siden 1996, da den forste argang
Pingus, 1995, kom ud, er Pingus-vinen
blevet tiljublet. Nogle argange har veeret
rigtig gode — andre har vaeret exceptio-
nelt gode.

Og sd var der naturligvis 2002, hvor
Pingus besluttede helt at droppe vinen,
fordi druerne ikke var gode nok.

”Nér jeg laver Pingus, gor jeg hele tiden
det, der er bedst for vinen. Jeg vil ikke
ga pa kompromis. Og det er let for mig
— jeg skal bare hele tiden ggre det, der
er det bedste.” En hel argang Pingus
blev derfor aldrig til noget.

Itvivl om arets hest
Pingus er i tvivl om é&rets hast af druer.



"Jeg ser ikke mig selv som forretningsmand,
jeg er uddannet agronom fra Landbohejskolen.

Men jeg.er meget| evidst om, at penge er nedvendige

for at holde tingene kerende.”
SIGER PETER SISSECK




Kort om Pingus
e Haner44ar
Han er uddannet agronom
Han har arbejdet med vin, siden han var tyve
Han blev bestyrer af Hacienda de Monasterio
som 28-arig
Han lavede den ferste Pingus som 33-arig:
Keelenavnet Pingus har han faet-af sin onkel
Peter Vinding Diers, der er en anerkendt —
vinmager. Det var pa grund af ham, at Pingus

-
som teenager blev fascineret af arbejdet med

vin og senere kom til at arbejde med det.

Han kan ikke lide at 1ane penge.

”Jeg er ikke sikker,” siger han og ser
tvivlende ud. ”"Det bliver meget speen-
dende. Det er en uvant situation. Meget
uvant. Det KAN ga hen og blive godt”.
Det hele gik ellers fantastisk. "Men sa
de sidste to uger inden hgsten blev

det enormt varmt, og druerne narmest
eksploderede”, siger han med bekymret
eftertryk.

Hans tonefald vidner om opvaeksten i
Nordsjelland. Han har smilerynker ved
gjnene i det solbreendte ansigt. Han raek-
ker ud efter et par druer. De er sorte som
blébser. Smagen er intens, mark og sgd.

Hvad laver jegiden her fuldsteen-
digt ligegyldige spanske landsby?
Pingus bor pa Hacienda de Monaste-
rio, den vingard han tidligere besty-
rede og med drene ogsd blev medejer
af. Han bor alene. Ensomt beliggende
pa et hgjdedrag blandt vinmarker,

langt ude pa landet 200 km nord for
Madrid, ner den lille by Pefiafiel med
cirka 3.000 indbyggere. Bade de to
teenagedgtre og hans ekskone, som
han omtaler med varme og beundring,
bor i Kgbenhavn.

Peter Sissecks Steiner-interesse betyder
ikke, at de to teenagedgtre gar pa Stei-
nerskole. Den &ldste gar pa kostskolen
Herlufsholm, som ikke har ry for at
vere just biodynamisk. Men hans dat-
ter bad selv om at komme pa kostsko-
len, hvor faderen ogsa gik i sin tid.

”Bare fordi man selv er meget optaget af
noget, skal man jo ikke treekke det ned
over hovedet pa andre,” forklarer han.

Navnet Pingus, jorden, druerne. Til
sammen er det mange penge veerd. De
bedste argange af Pingus salges de rig-
tige steder til 10.000 kroner flasken.

”Jeg har da faet tilbud”, siger han. ”S&
klinger det jo ind pa lystavlen, hvad
man egentlig laver i den her fuldsten-
digt ligegyldige spanske landsby. Skulle
jeg tage hjem til Danmark og kebe en
gard? Eller kgbe en bad og sejle jorden
rundt?”

”Men et eller andet sted ma jeg sige, at
jeg har faet muligheden for at gare det
her. Midt i en vinkrise, har jeg faet lov
til at lave en vin pa den her méde i et
hul i jorden. Det er jo egentlig fuldsten-
dig sindssygt. Og hver morgen, nér jeg
vagner og kigger ud over markerne og
bjergene, synes jeg, at her er fuldsten-
dig fantastisk”.

Dolph og Picasso

Bortset fra Peter Sissecks lidenskabelige
arbejde med vinen, er der ikke det store
at tage sig til i hjemmet og i neerheden
af det.




Han laeser. Hiemme i den store lejlighed
pa toppen af Hacienda de Monasterios
administrative bygning, ligger stakke

af bager... lige fra "Glasperlespillet” af
Hermann Hesse og en fotobog af Henri
Cartier-Bresson til “Results from the
biodynamic sowing and planting Calen-
dar”. I en af Poul Kjerholm-stolene star
en pose fra mode- og leedervarehuset
Bottega Veneta henslengt. I entreen
star et par stovede gummistgvler. Men
bortset fra bggerne, de leekre mabler

og et tryk af Picasso, er det tre store
billeder med dgtrenes héand- og fod-
aftryk i sorte og bordeaux farver, der
dominerer stuen. Neesten som havde

de veeret oppe og trampe i druerne. P4
bordet ligger ogsa en dvd med “Dolph”,
den neofascistiske, rabende flodhest fra
DR2.

Vinguruen Parker om Pingus

”Der er nu noget befriende og men-
neskeligt over Dolph”, siger han. Man
kunne ellers roligt satse en flaske god
vin p4, at Dolph ikke ville bryde sig om
Peter Sissecks biodynamiske dyrknings-
metoder.

Sa er der rejserne til diverse smagninger
og vis-flaget-arrangementer. Det sidste
halve &r har Pingus veeret i Japan, Sin-
gapore, San Francisco og New York.

Gik 700 km alene

Han slettede 28 dage i kalenderen dette
fordr. Lukkede sin mobiltelefon og

fik i stedet en med et nyt, hemmeligt
nummer, kun kendt af hans dgtre, hans
ekskone og hans sekreter.

Pa de 28 dage gik han 700 kilometer
ad den gamle, spanske pilgrimsrute

”Camino de Santiago”. Alt han skulle
bruge, bar han pa ryggen — fem-seks kg.
Han tog alene af sted.

Mens han gik de 700 kilometer, teenkte
han.

”Lige inden jeg tog af sted, var der igen
kommet et af tilbud fra nogen, der ville
kobe Pingus-produktionen. Det havde
jeg fuldsteendig instinktivt afslaet... Og
sé gik jeg og teenkte over, hvorfor jeg var
sd overbevist om det nej.”

“For gjeblikket er jeg sikker pa4, at det,

jeg gor, er det rigtige. Som et filosofisk
egotrip er jeg ude pa at finde ud af,

hvad verden handler om, og det gor jeg
ved at lave vin... Goethe sagde, at en tur

i skoven er vigtigere end at leese fem bg-
ger. For mig er det sd bare gennem det

“When | first tasted this wine in March in
London (..) | was blown away, but | wanted to
taste it several more times just to be sure. |
am not kidding when | say this might be the
greatest young red wine | have ever tasted
from Spain.” Robert Parker i The Wine Advo-
cate #106, august 1996 om Pingus 1995.
Rating: Han smagte vinen tre gange (fadpre-
ver), som han gav fra 96 til 100 point ud af
100 mulige.

L] "% .

PINGUS OM PARKER 0G ANERKENDELSEN |"®VR|ET:
"Jeg synes, det er meget maerkeligt. Og meget vildt. Altsa, jeg kender rigtig
mange vinbender, jeg respekterer meget, som arbejder rigtig hardt.
Og keeamper meget. Som det ikke lykkes at opna den samme anerkendelse”.
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Provenu .




Dyrkes efter Steiner-metoden

Druerne til Pingus-vinen dyrkes efter Rudolf Steiners biodynamiske
produktionsmetoder, hvor vinen kun bliver hestet pa dage, hvor solen,
manerne og stjernerne star rigtigt. Metoder, hvor man skal grave
kohorn fyldt med kolort eller kisel ned, tage det op efter et godt stykke
tid, blande det med vand og sprede det pa marken, nar manen star
rigtigt til det.

"Det handler ikke om, at vi skal tilbage til naturen. Hvis man lod
naturen ga sin gang, ville det ikke ende med vin, men med vineddike.
/i skal preve at leve MED naturen og forsta hvordan vi kan hjzelpe
den, sa den ikke far sygdomme. | stedet for at bruge sprojtegifte”.

"Nogen siger, at biodynamik er fis. At ting kun eksisterer, hvis det
kan males. Det er sludder og vrevl. Man kan have to flasker vin med
nejagtig den samme kemiske sammensaetning. Den ene smager
fantastisk godt. Den anden ikke. Og man kan ikke male sig frem til

hvorfor”.

at lave vin, at jeg fordyber mig i naturen. Jeg fordyber mig intenst,
det er neermest som forskning. At lave vin er min méde at leve p4,

min made at opleve verden.”

I virkeligheden har man jo ikke brug for sa meget
Kan noget sa forgengeligt og kortvarigt som at drikke en flaske vin
overhovedet vaere 10.000 kroner eller mere veerd?

”Jeg har selv ofte betalt rigtig mange penge for store vine, jeg gerne
ville smage. Men der er da ingen tvivl om, at nogle folk drikker en
flaske Pingus, FORDI det er dyrt. Andre fordi de VED, det er godt,

kan SMAGE det, og er villige til at betale prisen for den gode ople-
velse.”

Pingus laver ikke vin for at tjene penge. Han tjener penge for at lave vin.

”Jeg ser ikke mig selv som forretningsmand, jeg er uddannet agro-
nom fra Landbohgjskolen. Men jeg er meget bevidst om, at penge er
nedvendige for at holde tingene karende. Pingus og Flor de Pingus
er bestemt ikke underskudsforretninger. Det skal ikke forstas pa den
made. Men jeg tjener penge for aldrig nogen sinde at vaere afskéret
fra at ggre det optimale. Det er en keempe frihed,” siger han.

Han omseetter for omkring tyve millioner danske kroner om aret. Nar
han gnsker en ny og outreret maskine, har han rad til den.

“Folk taler altid meget om, hvad de gerne vil. Det store, de drgmmer
om. Der er bare LIGE en masse ting, der skal vere i orden forst. Villa,
Volvo, hvad ved jeg. Og sa bliver det jo aldrig til noget. I virkelighe-
den har man jo ikke brug for sa meget,” siger han.

Han kerer nu faktisk selv Volvo. En stationcar med Miles Davis pa
anlagget. Den skyder en gedigen fart over de stovede veje.

Og nu - vejrudsigten

Det er blevet frokosttid. Solens skarpe lys er hvidt og bleendende.

Vi treeder ind ad en lille der i den landsby, hvor Pingus-vinkelderen
er, og befinder os pludselig pa en lille restaurant med rgdternede



Den lille restaurant i Quintanilla, hvor veerten ikke protesterer over, at Pingus

som det naturligste i verden medbringer sin egen vin og stiller den pd bordet.
En flaske af anden-vinen Flor de Pingus 2004.

duge, et tv, der karer og en lang og solid
bardisk.

Der findes fem-seks restauranter i naer-
heden af Pefiafiel, hvor Peter Sisseck
kommer sé ofte, at han betaler samlet en
gang om maneden for nemheds skyld.
Dette er en af dem. De serverer bl.a.
komave — lidt sejt, men ellers glimrende.
Vinen, han for tog i keelderen, kommer
pa bordet — en Flor de Pingus 2004.

Pingus spiser en forel. Bagefter ser han
brodebetynget ud. “Det er en af dem,
der er opdreettet. Sadan nogle fisk skal
man aldrig spise”, siger han.

Veerten, en stor mand med en ordentlig
kost af en moustache, taler ivrigt og
leenge til Pingus, og man fornemmer,
han gerne vil roses for maden.

Pingus engagerer sig ogsd i en diskus-
sion med en mand ved nabobordet for
eller imod kunstvanding — manden er
en af de lokale, og selger vandingsan-
leeg — men den stopper brat, da kendis-
programmet pé fjernsynet afbrydes af
Vejrudsigten.

Pingus ser pa Vejrudsigten med en
intens koncentration. Merke skyer og
lyn-ikoner fylder skeermen og varsler
torden, maske orkan. Han rynker pan-
den, og en eergerlig grimasse overtager
hans ansigt et kort gjeblik.

Definitionen pa succés

Pa trods af anerkendelsen og de lejlig-
hedsvise maksimale 96-100 point fra
vinguruen Robert Parker, er det ikke
produktet, der motiverer den land-
mandsuddannede vinmager. Det er pro-

cessen, hvor han arbejder med naturen
og prover at forsta, hvordan han kan
péavirke naturens gang til at skabe det
bedste resultat.

”Selv om jeg ikke fik al den her ros,
ville jeg helt klart stadig lave vin,”
siger han.

Hvad er egentlig hans definition p&
succés?

“Hvis du anstrenger dig for at ggre det
sd godt som muligt — og andre er enige
i at det, du ger, det er godt,” siger han,
men skifter lidt mening:

”Succés kan ogsa bare veere, at du er
intens, glad og tilfreds med det, du
laver.”




