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2019 Thanisch Bernkasteler
Badstube Riesling Kabinett
feinherb

1.8.8.8.0.8 ¢

Intens, men dog raffineret let
nase med citrus og blomster.
Smagen er spred og en anelse
sedmefuld, men en frisk syre
holder det sede i skak, ligesom
den lange, mineralske eftersmag
forfrisker munden.

175 kr,
ved seks asker 140 kr.,
esprit-du-vin.com

Tysk vinder-hvidvin har
forblgfiende lav pris

[ gamle dage var en del vine
fra Tysklands Mosel-omrade
kostbare og bergmte, pa linje
med Bordeaux savel som
Bourgogne og ugens vinder
lever op til fortidens storhed,
selv om den kan fas til blot
140 kr.

Af Ole Troelsg

a Borsens vinpanel i sidste

maned blindsmagte 50 vine,

var der to, som kom ind pa en

delt forsteplads. Den ene var

en amerikansk pinot noir, den anden

enriesling fra vort naboland Tyskland.

I dette tilfeelde er vi herligt fri for at

tage storpolitiske handelskrigs betragt-

ninger eller transatlantisk transport med

i kebsovervejelserne, og der er i gvrigt

ikke sd meget at betenke sig pa; dette

er en flot Mosel til en forblgffende lil-
le pris, iseer hvis man kgber en kasse.

140 kr. flasken

Enkeltstykprisen er nemlig 175 kr., og
ved seks flasker falder den til 140 kr., sa
som Mette Frederiksen har sagt i andre
sammenhaenge: kab, kab, keb! Hvorfor?

Fordi dette er en elegant hvidvin, der
er som skabt til forarets forste froko-
ster i middagssolen, og lad dig nu ikke
skreemme af ord som Tyskland, Mosel
ogriesling — for dette er ikke noget sgdt
sprgjt af den slags, der sdelagde Mosels
ryi1970°erne.

Dengang heergede en flodbglge af
spde masseproducerede vine marke-
det. De udvaskede omradets hidtidige
prestige, og forst i de seneste artier er
Mosel for alvor begyndt at genvinde sin
tidligere position. En af de producen-
ter, der har gjort sit i kampen, er So-
fia Thanisch fra vingarden Dr. H. Tha-
nisch, som aldrig hoppede med pé den
moderne masseproduktionsbglge, men
hele vejen igennem har staet fast pa de
klassiske dyder.

Dr. H. Thanisch er blandt de @ldste
og mest traditionsrige vinproducenter i
Mosel-dalen med rgdder tilbage til 1636.
Familien har op gennem historien dyr-
ket riesling druer pa nogle af omradets
mest eftertragtede skraninger, og Sofia
Thanisch er femte generation, der gar
det. Hun fremstiller vinene efter bee-
redygtige principper og klassiske me-
toder herunder spontangzering og lang
modning pa staltank - alt sammen med
det formal at bevare druens renhed og
territoriets karakter.

Bernkasteler Badstube er en af de
klassiske marker omkring byen Bern-
kastel, der vinmeessigt er bergmt for Ber-

nkasteler Doctor — en af Tysklands mest
mytologiske vinmarker. Myten stammer
fra 1300-tallet, hvor serkebiskoppen af
Trier angiveligt 1a dgende, indtil han fik
serveret vin fra netop denne skraning.
Han rejste sig efter sigende mirakulgst
og erklerede sig rask — og marken fik
navnet “Doctor”.

Badstuedoktoren

Hvor Doctor-marken ofte giver kon-
centrerede og opulente vine med hgj
prestige og pris, er Badstube kendt for
en mere underspillet og tilgeengelig
elegance. Badstube-vine er typisk florale
og lette med en klar, kelig frugt og en
fin mineralsk kerne. De har ofte en mere
umiddelbar charme end Doctor-vinene
og tilbyder fremragende kvalitet til en
mere moderat pris.

Badstube-navnet er opstaet, fordi der
i middelalderen 13 et offentligt badehus
i omradet, der i dag rummer adskillige
markparceller med stejle, skiferholdige
skraninger, der giver elegante, blomstre-
de riesling-vine med lav alkohol, levende
syre og en karakteristisk mineralsk tone.

At envin som 2019 Bernkasteler Bad-
stube Riesling Kabinett feinherb placerer
sig gverst i den aktuelle blindsmagning
understreger, at kvaliteten i Mosel er
bredt funderet, og at de klassiske marker
- selv dem uden for rampelyset — kan
levere vin i verdensklasse til overrasken-
de lave priser.

Vindervinen afslares efter
endt blindsmagning af
sommelier Riccardo Meconi,
mens panelmedlemmerne Leif
Andersson og Gin Isabel ser
til. Foto: Jonas Pryner
Andersen

Det er en meget delikat vin. Neesen
er intens, men alligevel luftig og
raffineret. Fgrst fornemmes spred
citrus — iseer lime og grapefrugt —
efterfulgt af mere frugtrige noter
som grgnne @&bler, hvide ferskner
og peerer. Med lidt iltning kommer
florale undertoner frem, iseer hvide
blomster og et strejf af jasmin. Den
karakteristiske Mosel-mineralitet
viser sig som en naesten rggagtig
skiferduft, der bidrager med kalighed
og dybde. En antydning af vade sten
og en let urtet tone giver vinen ekstra
kompleksitet.

Dansende lethed

I munden er vinen sprad og vibrerende
med en nermest dansende lethed. Den
lave alkohol giver en veegtlgs fornem-
melse, men vinens restsgdme skaber
en silkeblgd tekstur, der balanceres
preecist af den friske, knivskarpe syre.
Frugten folder sig ud i lag — forst citrus
og gregnne a&bler, dernaest modne
stenfrugter som fersken og nektarin.

Eftersmagen er lang og elegant, ba-
ret af syre og saltet mineralitet, som
giver vinen bade laengde og struktur.
Der er en let bitterhed i afslutningen,
der minder om grapefrugt og giver ap-
petit pa neeste slurk, sa du kan roligt
kobe en kasse, iseer fordi den snildt
kan tale at ligge i keelderen et par ar,
hvis det skulle veere.





