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De Sousa Grand Cru
Blanc de Blancs Avize

2. 8.2.8.8.9 ¢

Vincent Couche
Elégance

2 2. 8.8.0 ¢

Floral duft med moden
citrus, hvide blomster
og tavlekridt med dybde
og lengde. Smag af
moden ble, abrikos, hvide
blomster og hasselnedder.

Duft af rede abler og modne
paerer med et strejf af rede bzer og
let krydderi. Smagen har kvade,
gule &bler og et strejf bitterhed,
syren er afrundet, strukturen fast,
eftersmagen laeskende.

396 kr., esprit-du-vin.com 599 kr., hustedvin.dk

2013 Champagne
Jacques Copin
0.2.8.0 ¢

Kelig og spaendstig med markant syre
fra den sene argang. Preecis frugt,
citronskal og et let urtepraeg. Smagen
byder pa grenne zbler og citrus, den er
kantet og energisk snarere end rund,
med tydeligt drgangspraeg.

499 kr., vildmedvin.dk

Jean Claude Vallois
Blanc de Blancs

2. 8.2.8.0.8 4

Duft af citrus og grenne abler.
Rank og praecis smag med able
og strejf af brioche. Kelig lineaer
syre, der holder vinen stram hele
vejen. Elegant og disciplineret
uden at blive tynd.

299 kr., ilvino.dk

Fire elegante champagner
til nytarsaften

Chardonnay-champagnerne tog faringen, da Bgrsens vinpanel blindsmagte
champagner og karede den billigste som den bedste

ytarsaften er den, mange sy-
nes er mest oplagt til at nyde
et kanonslag i stil med Dom
Pérignon og Krug.

Men for tiden seelges der feerre cham-
pagner i 1500-kronersklassen end i f.eks.
2022, da en stigende interesse kulmine-
rede, hvorefter publikum har veeret mere
tilbageholdende.

Og man behgver da heller ikke betale
sa meget for at nyde en god flaske cham-
pagne, viser den blindsmagning, Borsens
vinpanel gennemforte for nyligt.

T et felt med 48 forskellige gode vine
- savel rodvin som champagne — kom
Champagne Vallois ind pa en sjetteplads,
og den vandt selve champagneafdelingen,
selvom den blot koster 299 kr.

Blanc de Blancs

Vallois har det til feelles med smagningens
ovrige hgjest placerede champagner, at
de er lavet pa ren Chardonnay og altsa
kaldes Blanc de Blancs. Det stér i kontrast
til den klassiske champagneblanding, hvor
Pinot Noir og Pinot Meunier spiller en

Af Ole Troelsg

central rolle sammen med Chardonnay,
som man ser det hos for eksempel Dom
Pérignon og Krug Grande Cuvée.

Der er altsa bestemt intet galt med
den sammensatning. De bla druer bi-
drager med struktur, dybde og vingsitet
og er med til at give vinene deres saerlige
tyngde, men Blanc de Blancs veelger blot
en anden vej.

Hviler i balance

Ved fravalget af de bla druer mister vinen
noget af den umiddelbare kraft, men kan
til gengeeld vinde pa klarhed, praecision
og et mere direkte udtryk for jordbunden.

Det er netop denne forskel, der har
faet champagneeksperter som Tom Ste-
venson og Richard Juhlin til at beskrive
Blanc de Blancs som Champagnes mest
negne og kraevende stil. En stil, der ikke
sa meget kan score point pa sin kraft,
men ma glimre i kraft af en mere forfi-
net balance.

Jean-Claude Vallois’ Blanc de Blancs
er et tydeligt udtryk for den skole. Selvom
det ikke er nogen fornem Grand Cru, men

en mere beskeden Premier Cru — hvilket
holder prisen nede - har den mange af de
samme karaktertraek, man forbinder med
flere af de sterste Grand Cru-champagner,
hvis ranke syre, klare kalkfornemmelse og
stramme struktur peger direkte mod det
ideal, som stor Blanc de Blancs historisk
har vaeret malestok for.

Argangens stemme

Vallois viser, hvor langt man kan na pa
Premier Cru-niveau. Men for at forsta,
hvorfor Blanc de Blancs overhovedet har
faet sin saerlige status i Champagne, er
man nedt til at bevaege sig videre til de
kommuner, der historisk har sat standar-
den. Og her dukker ét navn op igen og
igen, nar Chardonnay skal vurderes pa
sit mest klassiske niveau: Avize.

Det er i dette landskab, De Sousa Grand
Cru Blanc de Blancs har sin forankring i
den kalkrige jord, som har gjort Avize til
et referencepunkt for Blanc de Blancs. En
autoritativchampagne, der giver et klart
billede af, hvad man mener, nar der tales
om Grand Cru-Chardonnay i Champagne.

Uden for Blanc de Blancs-klubben finder
vi argangschampagnen 2013 Jacques
Copin. Hvor Vallois viser den klassiske
balance i en non-vintage, altsa en der
ikke beerer argang pa etiketten og derfor
forventes at smage ens fra ar til ar, er
Copinihgjere grad formet af sit ar; 2013
var et koligt og sent hgstar i Champagne,
og det saetter et tydeligt preeg pa vinen.

Udtrykket er rankt og fokuseret med
en markant, men velintegreret syre.
Frugten er praecis og tilbageholdende,
og spaendstigheden giver vinen et mere
kantet og energisk praeg.

Ogsa i Vincent Couches Elégance fin-
der vi den bla Pinot Noir i selskab med
Chardonnay.

Og ikke overraskende er udtrykket
her mere struktureret og vingst pa en
levende, vibrerende facon.

Sammenfattende kan det siges, at
ugens anbefalinger giver fire bud pa,
hvordan man kan drikke champagne i
hgj kvalitet uden at ga hele vejen op i pris.
Ikke som erstatning for de store navne,
men som et mere nggternt alternativ.



