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2022 - arhundredets argang i Bordeaux?

2022 regnes af mange for at veere den maske starste argang i Bordeaux i indeveerende arhundrede - tilmed pa niveau med den
legendariske argang 1982. En stor smagning i Kebenhavn for nylig gav Rasmus Palsgard mulighed for at smage argangen pa
kryds og tveers, og kvaliteten var ikke til at overse.
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Cos d'Estournel kaertegnede mundhulen med sin flajlsblade tekstur og intense mearke frugt.
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Kalenderbladet er netop begyndt at vise februar denne lardag pa Axelborg i Kebenhavn, hvor vinimporteren L'Esprit du Vin
afholder en stor smagning af argang 2022 fra den beremte franske vinregion Bordeaux.

Det kan ikke udelukkes, at en smagning pa den ferste lardag i en ny maned gor, at folk er i ekstra godt humar, men man
fornemmer ogsa hurtigt, at det ikke bare er vinens naturligt euforiserende indvirkning, der far de fremmeadtes smil til at traekke
sig ekstra langt op mod arerne.

- Har du smagt andenvinen fra Rauzan-Ségla, sparger en deltager?

- Ja, det er godt nok et imponerende niveau, svarer en anden, mens tips og anbefalinger til, hvilke stande man skal serge for at
besage inden for tidsintervallet, fyger gennem luften.

Undertegnede har ogsa tidligere smagt pa 2022-argangen, mens den endnu la pa fad, og allerede dér viste den sig meget
lovende; men det er noget andet at smage de flaskede vine, sa det skulle blive speendende at se, om de kunne sta distancen.

Ballevin deluxe

Gar man nogle artier tilbage i tiden, var det almindeligt kendt, at havde man en flaske radvin fra Bordeaux liggende, skulle man
ikke bekymre sig om at dbne den, far den havde 15-20 ar pa bagen; de kraftige tanniner parret med den meget ranke, tarre stil

skulle have lov til at forme sig og runde kanterne af, inden man med reelt velbehag kunne konsumere vinene.

I takt med de stigende temperaturer i Bordeaux de seneste ar har meget andret sig. Argangene er blevet mere stabile, og der er
sjeeldent meget darlige ar, som var kunne veere for i tiden.

Med de hojere temperaturer og mindre nedbear i vaekst- og hastsaesonen opnar vinene generelt stor modenhed, og det betyder
0gsa, at vinene er blevet langt mere imadekommende fra en ung alder. Saledes kan man faktisk drikke vinene, nar de bliver
frigivet, samtidig med at der fortsat er masser af lagringspotentiale at byde pa for dem, der har rygrad til at lade flaskerne ligge.

Jeg far taget hul pa bylden hos et slot, som jeg altid seetter stor pris pa: Domaine de Chevalier i Pessac-Léognan i den sydlige den
af Bordeaux pa omradet venstrebred. Her mader jeg Olivier Bernard, ejer af slottet, som saetter ord pa 2022-argangen:

- Det er en drgang, der kraevede stor pracision i vinmarken, fordi det var sa varmt og tert; specielt med de granne druer skulle vi
veere opmarksomme, for bliver druerne farst overmodne, forsvinder friskheden. Med radvinene var det nemmere, og jeg ma
sige, at jeg er begejstret for argangen, siger han.

Jeg stryger videre til Chateau Palmer, et af mine absolutte yndlingsslotte i Bordeaux. Slottet er beliggende i Margaux og kan i min
bog bide skeer med kommunens ypperste slot, Chateau Margaux. Ogsa i 2022-argangen viser den sig at vaere fuldkommen
sublim med en vidunderlig balance mellem teet, mark frugt med noter af solbaer og brombaer samt en elegant mineralitet og flot
syrlighed - dagens favorit i min mund.

Bedste argang i flere artier

1982 star som en skelsaettende argang i Bordeaux, som mange entusiaster fortsat regner for at veere en af de bedste argange
nogensinde. Det var ligeledes en meget varm argang, som mange tvivlede pa i begyndelsen, men som sidenhen viste sit
potentiale, hvilket den fortsat gor, ndr man smager argangen i dag, 43 ar senere. Flere eksperter og entusiaster navner, at 2022
har potentialet til at opna samme eller maske endda starre status. | en artikel beskriver James Suckling, en af verdens ferende
vinskribenter, argang 2022 pa felgende vis:

‘ ‘ Jeg kommer forbi Cos d'Estournel fra Saint-Estéphe, som ogsd virkelig er lykkedes med at skabe storhed
pda flaske med en koncentreret, fyldig radvin, hvor cabernet sauvignon-druens taette tanninstruktur kan
meerkes, uden at den pd nogen mdde udtarrer munden.

— Rasmus Palsgard

- For mig personligt seetter den (argang 2022, red.) et nyt benchmark for Bordeaux efter min farste referenceargang for regionen
fra fad, 1982. Argang 2022 viser, at vinmarkerne i regionen er robuste og tilpasningsdygtige nok til at modvirke de abenlyse
effekter af klimaforandringer - is&r den konstante stigning i gennemsnitstemperaturen om dagen og de ustabile forhold med
regn og tarke, for ikke at navne andre udfordringer som frost, hagl og vinplanternes sygdomme. Det giver os hab om, at bade
mennesket og naturen kan tilpasse sig disse forhold og stadig producere enestdende vine, bade rade og hvide.

Dyrt, men godt

Lystigt smager jeg og de ovrige billetindlgsere videre. Jeg kommer forbi Cos d'Estournel fra Saint-Estéphe, som ogsa virkelig er
lykkedes med at skabe storhed pa flaske med en koncentreret, fyldig redvin, hvor cabernet sauvignon-druens teette
tanninstruktur kan maerkes, uden at den pa nogen made udterrer munden.

Ogsa pa Bordeaux' hgjrebred synes argangen at veere af sublim kvalitet. Jeg laeegger vejen forbi Chateau La Conseillante i
Pomerol, hvor bade slottets repraesentant og vinen selv bekraefter, at ogsa det merlot-dominerede vine har klaret sig rigtig godt.

Et dansk isleet ma vi ogsa have pa banen, og det kommer i form af den danske stjernevinmager Peter Sisseck. Han er mest kendt
for sine bedrifter med vinen Pingus i den spanske region Ribera del Duero, men sidelgbende med dette laver han ogsa smuk vin i
Saint-Emilion, ogsa i 2022-argangen, hvor den merlot-dominerede vin fremstar fuldmoden og samtidig rank med stor friskhed og
mineralitet.

Konklusionen er klar: Argang 2022 i Bordeaux er i serklasse, og det er en argang, der tvinger os til at gentaenke vores opfattelse
af rad bordeaux. Det er ikke laengere gemmevine, som skal lagre i 20-30 ar (selv om de godt kan).

De smager afsindigt godt som unge, og havde nogen pastaet, at rad bordeaux i ordets bedste forstand skulle ga hen at blive en
ballevin, havde de faerreste troet pa dem. Bevares, det er fortsat meget koncentrerede og teette vine, men den afrundede
tanninstruktur og sedmefulde frugt skaber en imedekommenhed, som satter omradet i et helt nyt lys.

Desveerre er vinene derfra fortsat meget kostbare, men jeg ter godt vurdere, at man ogsa vil fa succes med at kebe de billigere
vine fra Bordeaux i denne argang, hvis man ikke kan eller vil betale for vin til et firecifret belgb.



