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Hver uge bedemmer Berlingskes Seren Frank eller Rolf Madsen et udvalg af vine

' = ed testens nye tiberklasse er banen dbnet for
en masse nye spendende indspil. denne uge
en champagne fra en lille familieproducent,
Marguet. Helt domainechampagne — eller

recoltant-manipulant, som det hedder pa disse bred-
C a I I I a n e degrader - er Marguet ikke, for man indkeber lidt druer
' fra venner rundt omkring. Men der er stadig tale om en

lille handvzerksprocent, som reflekterer sit lokale terroir

i modsatning til de store huses blandede og brandede

¢ vine. Som setsa ofte for i Champagne, fir man en vaesent-

Karakterfulde bobler fra det lille hus Marguet ligt mere karakterfuld og koncentreret vin fra denne lille
' ; ; _ mand end detstore hus og det endda til fierre penge.

i Ambonnay giver mere for pengene end de Marguethoider il Ambonnay, en af de mest kendte

' _ grand cru-landsbyer for pinot noir, og det er da ogsa den-

store maerker ne rade drue, som generelt dominerer Marguets vine, Sti-

len er relativt mork og rig, hvilket bliver forstzrket af det
faktum, at huser til tider bruger trae i vinifikationen.

Pé trods af, at Reserve grand cruer

en relativt sj@lden blanding af 50%

pinot noir og 50% chardonnay fra

forskellige grand cruer i Cham-

pagnes pinot-hojborg, Montagne

de Reims, besidder den ogsd den

rige pinotstil. Her forsterlket af at

denne flaske har fiet yderligere

et drs lagring siden degorgeringen

(fjernelse af gaeringsrester i flasken) i

fordret 2010, hvilket giver ekstra dybde. @
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@ Reserve grand cru, Marguet
Argang: - Drue: - Vintype: hvid mousserende Land og distrikt:
Frankrig ,Champagne Forhandler: LEsprit du vin
Pris: 196 kr.

Karakter: Y ok ok

Kommentar: Neese med merke; smdoxidative toner: Rede bazsr, tor-
retfrugt, chokolade, rugbred og gasr. Flotdybde g udvikling. Smooth
og saftig | munden. Klassebobler for alle pengene

Saint-Aubin 1 cru »En Remillye,

Chateau de Puligny-Montrachet

Argang: 2004 Drue: chardonnay Vintype: hvid Land og distrikt:
Frankrig, Bourgogne Forhandler: Vinrosen Pris: 240 kr

Karakter: %% %k &

Kommentar Veludvikletneese med sede modne majs og terret, kon:
fiteret frugt, men ogsa kalket mineralitet. God balance mellem den
fede frugt og syren, men sa skal den heller ikke gemmes laengere

Pedestal merlot, Long Shadows vintners

Argang: 2006 Drue: Merlot Vintype: rocd Land og distrikt: \a-
shington State, Columbia Valley Forhandler: Copenhagen Wine
Pris: 365 kr

Karakter: ¥ s &

Kommentar, Kiare modne merlottoner | form af peberfrugt og cho-
kolade. Stor og beffetvin (14,7%), saftig og sedmefuld med masser af
tanniner. Lavet af franske Michel Ralland, 4% stjerne.

Gigondas, Les Hauts de Montmirail, Domaine Brusset
Argang: 2009 Drue: grenache, mourvedre syrah Vintype: rod Land
og distrikt: Frankrig, Rhione Forhandler: Sigurd Maller Pris: 205 kr

Karakter: % Yo% & % &

Kommentar: Ren portvinsnaese med sort, tung, maden frugt og anl-
malske toner. For voldsom, kraftlg og alkoholisk efter min smag, men
det ermuligt, at sydrhéne-elskere vil bide til bolle her
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