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Et godt køb,  
som beviser, at  

franskmændene  
udmærket kan  
lave lækker og 

karakterfuld vin til 
fornuftige priser

Af Ole Troelsø

I en nylig blindsmagning med snesevis af gode rødvine fra 
hele verden skilte domaine du Traginer sig ud med to 

vine, der begge er biodynamisk dyrket og fremstillet med 
et minimum af svovl – på et niveau lavere end i mange 
naturvine.

domaine du Traginer ligger i et af Frankrigs ældste 
vinområder, så gammelt, at det får Bourgogne og Bor-
deaux til at fremstå nærmest ungdommelige. der er 
nemlig blevet lavet vin i området siden 600 år før vor 
tidsregning, dengang grækere herskede og grund-
lagde bl.a. byen Marseilles.

Vindistriktet hedder AOC Collioure og ligger nær 
den spanske grænse ved byen Banyuls (der betyder 
bad – at bade), som er kendt for søde, røde vine i 
portvinsstilen. Flere af producenterne laver vine 
inden for begge AOC’er, Banyuls og Collioure – 
også domaine du Tragnier, som i øvrigt er et 
besøg værd, hvis man er på de kanter.

Producenten har en lille butik nede ved hav-
nen, hvor det er muligt at prøvesmage hele 
sortimentet. Men det er ikke nødvendigt, for 
vinene her på siderne sælges i danmark, og 
begge byder på masser af karakter og smag 
for pengene. 

det er kraftige sager, lavet på de me-
get udtryksfulde druer syrah, grenache, 
mourvèdre og carignan, lagret enten på 
meget store egetræsfade, foudres, eller 
små egetræsfade i barrique-størrelse ca. 
225 liter. Vine, der er sagen, når der skal 
kraftig mad med oksekød, lam eller vildt 
på bordet.

Pudsigt nok scorede den billigste vin 
flere point end den dyreste, og førstnævnte 
er virkelig et godt køb, som beviser, at fransk-
mændene udmærket kan lave lækker og karakter-
fuld vin til fornuftige priser.

Begge vil formentlig udvikle sig flot over de kommende 
år, så det kan anbefales at købe en ekstra kasse eller to og 
sætte dem inderst i kælderen.

oltr@borsen.dk

Masser af smag og minimalt svovl 
kendetegner rødvinen fra domaine 
du Traginer i et af Frankrigs mindste 
vindistrikter

2011 Domaine du Tragnier 
Collioure ’vieilli en foudre’
HHHHHH
 

Stor og flot næse med stor kraft, 
delikat, sød bærfrugt og et strejf 
af fad. Smagen er dyb og saftig 
med masser af moden frugt  
og et markant, råt væsen.  
185 kr./148 kr. v. seks stk. 
esprit-du-vin.com 

det var grækere, som for cirka 2600 år siden bragte 
de første vinstokke til området omkring banyuls, hvor 
 vin distriktet AoC Collioure ligger. 

Området var under spansk herredømme frem til midten af 
1700-tallet, og spansk vintradition har haft stor indflydel-
se med mange beplantninger af grenache og mourvedre. 

egnen er først og fremmest kendt for de søde, portvins- 
lignende banyuls-vine, men der laves også både hvidvin, 
rosé og rødvin. rødvinene fra AoC Collioure er typisk me-
get kraftige, præget af moden frugt og et krydret væsen. 

 Fakta grækerne begyndte

Biodynamisk 
vin med stil  
og klasse

2011 Domaine du Tragnier 
Collioure, Cuvée Capatas, 
HHHHHH

Elegant og charmerende 
næse med et lidt rustikt 
præg. Smagen er delikat 
og saftig, men bærer præg 
af de 24 måneder på fad. 
Stort lagringspotentiale.
396 kr. ved seks stk. 
esprit-du-vin.com


