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Dégustation

2023 Alter Ego
Margaux - Biodynamique

2022 Alter Ego
Margaux - Biodynamique

2023 Chéateau Palmer
Grand Cru Classé - Margaux
Biodynamique

2022 Chéateau Palmer
Grand Cru Classé - Margaux
Biodynamique



MR
L X Diner
Huitre Baby Kys
* Ris de Veau croustillant - Emulsion a I'estragon

Jonas Holm & Samat Wibunnattiphong - Nimb
2015 Marguet Grand Cru Ambonnay en magnum

Beignet de homard - Caviar - Emulsion au citron Kaffir
Karim Khouani - Texture 1* Michelin
2021 Vin Blanc de Palmer

Ballotine de foie gras - Coing - Brioche au gras de canard
Karim Khouani - Texture 1* Michelin
2014 Alter Ego en magnum
2015 Chateau Palmer

Beeuf en croite - Truffe - Salade d’endives
Jonas Holm & Samat Wibunnattiphong - Nimb
2010 Chateau Palmer
2009 Chateau Palmer

Selection de fromages
Christophe de La Fromagerie
2007 Chateau Palmer en magnum
1982 Chéteau Palmer

Tarte Tatin déstructurée
Lassi Klein - Sgllerod Kro 1* Michelin
Lauréat Europe du concours Jeune Talent Escoffier 2025
1996 Chéateau de Fargues - Sauternes

Café - Thé - Digestif
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