e sha e amay s e evavas s
af kemisk ukrudtsbekaem-
pelse, kunstgodning m.m.
Vinene forhandles ikke af
WWT, men af det danske fir-
ma LEsprit du Vin, som har
indgaet en licensaftale med
organisationen. L’Esprit du

Dybest set er der dog ik-
ke tale om begrebsforvirring,
eftersom biodynamisk dyrk-
ning er lige si afstandstagen-
de fra kemiske hjelpemidler,
som okologisk dyrkning er
det, og flere af WWF-vinene

wr h araapy ava e s
miske, mens andre »kun« er
okologiske.

L'Esprit du Vin er kendt for
at seelge vin af hej kvalitet, ik-
ke for at selge vin til lave pri-
ser. Saledes kunne man tro,
at WWF-vinene ville vare et

Udvalget af
okologiske
vine strekker
sig over hele
spektret, og
der blev smagt
pademallei
Kgs.Have.

WWF
blastempler
de okologiske
og bio-
dynamiske
vine med sit
velkendte logo,
pandaen.

ket imidlertid ikke er tilfeel-
det.

Vinproducenterne er
nemlig gdet med til at szlge
vinenlidt billigerei den gode
sags tjeneste, og siledes kan
man paén gang stotte WWF
okonomisk, stotte den oko-
logiske idé og samtidig sik-
re sig en vin af hoj kvalitet
til priser, der ikke ligger over
gennemsnittet.

Det bedste

»Vores ambition er, at
‘WWPF-vinene rent smags-
meessigt skal reprasen-
tere det bedste inden for
de respektive vinomrader,
samtidig med at de er of-
ficielt ekologisk certifice-
rede. Med andre ord, si er
det altsa ikke nok, at oko-
logien er pé plads, smagen
skal ogsi veere det,« siger
Jorgen Christian Kriiff fra
L’Esprit du Vin.
Smagningen 1 forbindel-
se med lanceringen i fredags
viste med stor tydelighed, at
ambitionerne er indfriet et
langt stykke hen ad vejen.
Bortset fra de billige Bo-
degas Los Frailes-vine (60
kr.), si var der tale om et felt,
sombedstkan beskrives som
pen, flot og charmerende.

virkelig fornemmer drue-
materialet, altsd at vinen
er lavet pa frisk frugt og ik-
ke manipuleret til ukende-
lighed. Det geelder lige fra
de torre champagner leve-
ret af huset Fleury, Blanc
de Pinot Noirs Brut (220
kr.) og Millésime 1996 Ro-
sé Brut (295 kr.), som uan-
set deres okologiske status
er rigtig gode champag-
ner til en utrolig konkur-
rencedygtig pris, over den
fantastiske chenin blane
fra eksbersmagleren Ni-
colas Joly, Coulee de Ser-
rant 2005 (495 kr.) og til
den fint blomsterpregede,
men knastorre L'Esprit du
Rudolf fra Vincent Gaudry
iSancerre.

Ligeledes den transpa-
rent smukke 2005 Steiner
Hund riesling (495 kr.) fra
tyske Nikolaihof og den dybt
udtryksfulde rede Valreas,
2001 Lou Mourerous (110
kr) samt den rustikt flotte
2003 Novas Carmenere (95
kr) fra chilenske Vinedos
Organicos Emiliana.

ole.troelso@borsen.dk
WWF-vinene kan kebes via

bl.a. aarstiderne.com
og www.esprit-du-vin.com



