FOOD ORGANISATION OF DENMARK

Fyraftensmgde i FOOD d. 3. oktober 2011

Kaere

Sa er det tid til endnu et ga-hjem-mgde i FOOD. Vi vil
denne gang tage diskussionen op omkring de mange
kokkekonkurrencer vi ser alle vegne i det
gastronomiske univers. Danske kokke er hyppigt
repraesenterede ved disse konkurrencer, og ikke mindst
fulde af ambitioner og drgmme om bade national og
international anerkendelse. Det er vi naturligvis stolte
af, og den anerkendelse vores kokke hgster, bidrager til
den ggede positive opmarksomhed pa den danske
fgdevarekultur.

Men hvad er det der driver disse konkurrencekokke, og
er der overhovedet behov for sa sterkt et
konkurrencemiljg indenfor denne profession? Det skal
vi se naermere pa nar vi skyder debatten i gang med to
unge kokke der vil forteelle om deres visioner og
hvorfor de braender for konkurrencerne.

Mgdet vil ogsa veere en god mulighed for at snakke og
diskutere med andre som arbejder med gastronomi og
fodevarer, sa vi haber meget pa jeres deltagelse. Der vil
ogsa veere rig lejlighed til at fa stillet bade tgrsten og
den lille sult.

Vi gleeder os til se jer!
Mange hilsner,

Pelle, Kasper, Line, Liv & Dorte

PROGRAM

Mikkel Marschall
forteeller om den
bornholmske
kokkekonkurrence Sol
Over Gudhjem, og
hvordan ideen til den
opstod.

Kenneth Hansen
forteeller om sin treening
og forberedelse til
Bocuse D’or og giver
smagsprgver.

Til sidst vil Jgrgen
Christian Kriff fra
L’Esprit du Vin afholde en
vinsmagning.

TID & STED

Pa Hotel- &
Restaurantskolen
Vigerslev Allé 18
2500 Valby

Mandag d. 3. oktober kl.
15.00-18.00

Tilmelding skal ske pr mail
til liv@thefoodproject.dk

SU: 27. september 2011



