
Søren K 
 
 
 
 

 
 

Årets Top-20 Champagne smagning med efterfølgende middag 
 finder i år sted på Det Kongelige Bibliotek, hvor den første Top-20 smagning  
og middag fandt sted i 1999, da «Den Sorte Diamant» og Søren K åbnede. 

 
Hvor smagningen i 1999 fokuserede på domaine-producenterne (RM) i forhold 

til négociant-producenterne (NM), så vender vi i år tilbage til udgangspunktet og 
tager et naturligt skridt videre med de 20 bedste biodynamiske champagner.  

 
 Smagningen efterfølges af en 10-års fødselsdagsfestmiddag på Søren K  

  der er en champagnesmagning i sig selv – med en progression fra de  
indledende non-vintages over middagens champagner fra 1999 til  

de luxe cuvées fra 1999 ad libitum i festens Champagne Bar. 
 
 

* 
 
 

Fødselsdagsfestmiddagen på Søren K 
 

lørdag den 22. november 2008 � kl. 18 - 02 
 
 

Pris: 1.495,- kr. p.p. alt inklusive. 
 
 

Tilmelding bedes venligst ske på 
 

email@esprit-du-vin.com   
 

eller �  +45 70 20 10 60 
 
 

* 
 
 

Deltagelse i smagningen lørdag den 21. november 2009 � kl. 14ºº 
er forbeholdt professionelle med meget få disponible pladser, 
hvorfor øvrig deltagelse er reserveret deltagere i middagen 

til en samlet pris for smagningen og middagen på:  
1999,- kr. p.p. alt inklusive. 

 
 

* 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L’Esprit du Vin  ×  Snaregade 6  ×  1205  København K  
�  +45 70 20 10 60   ×   Fax +45 70 20 10 90 

email@esprit-du-vin.com   ×   www.esprit-du-vin.com 

CHAMPAGNE 1999 - 2009 
 

21. november 2009 
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www.soerenk.dk 
 



Apéritif & Snacks 
 

Larmandier-Bernier 
Blanc de Blancs Brut · Biodynamique � Premier Cru Vertus 

 

Eric de Sousa 
Blanc de Blancs Brut · Biodynamique � Grand Cru Avize 

 

Leclerc-Briant 
Les Chèvres Pierreuses � Biodynamique � Premier Cru Cumières 

 

Fleury 
Fleur de l’Europe Brut � Biodynamique � Courteron 

 

Fleury 
Rosé de Saignée Brut � Biodynamique � Courteron 

 
 

Søren K 
 

Menu 
 

Consommé aux coquillages 
 

Champagne ~ sélection personelle 
 

Plateau de fruits de mer .. vil ha’ mer 
 

Larmandier-Bernier 
Née d’une Terre de Vertus · Brut Nature · Biodynamique � Premier Cru Vertus 

 
Turbot 

 

Eric de Sousa 
Cuvée Caudalies · Blanc de Blancs Brut · Vieilles Vignes · Biodynamique · Grand Cru Avize  

 
Variations de veau 

 

Fleury 
1999 Fleur de l’Europe Rosé � Biodynamique � Courteron 

 
Fromages  

 

Jacques Selosse 
1999 Millésime · Biodynamique · Grand Cru Avize 

 
Pomme · poire · prune · pacojet 

 

Jacques Selosse 
Blanc de Blancs Sec · Exquise · Grand Cru Avize 

 
 

�  
 
 
 
 

 

Øieblikket 
 

Kaffe  
 
 

�  
 

 
Søren K 

 

Champagne Bar 
 

Moët & Chandon 
1999 Cuvée Dom Pérignon 

 
Guy Charlemagne 

1999 Mesnillésime · Vieilles Vignes  Grand Cru Le Mesnil 
 

Jacky Charpentier 
1999 Millésime · Villers-sous-Châtillon  

 
Henri Giraud 

1999 Millésime · Fût de Chêne · Grand Cru Aÿ 
 

Veuve Clicquot Ponsardin 
1999 Vintage Reserve 

 
Veuve Clicquot Ponsardin 

1999 Vintage Rosé 
 
 

�  


