HOTEL d’ANGLETERRE 1755-2005

A l'occasion du Deux Cent Cinquantenaire d’Hotel d’Angleterre
Il'y a une dégustation historique de champagne de tous
les meilleurs millésimes du XXeme siécle (1900-2000)
le vendredi 25 Novembre 2005 & 15H® .

Cette dégustation historique de champagnes d’'un siécle
sera suivi d'une dégustation d’'une vingtaine des meilleurs champagnes
- cuvées de luxe et cuvées millésimés — de la derniére décennie
le samedi 26 Novembre 2005 & 15H® .

Les Deux Cent Cinquantenaires d’Hotel d’Angleterre
et du gastronome Birillat Savarin seraient célébrés par une soirée
selon cette programme avec participation des maisons champenoises
le samedi 26. Novembre 2005 & 19H% .
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SOIREE CHAMPAGNE

26 Novembre 2005

DANGLETERRE

Kongens Nytorv 34 - 1050 Copenhague




Apéritif - Dégustation
* Salle Louis XVI *

Moét & Chandon
“Brut Impérial”

Guy Charlemagne
Blanc de Blancs Brut Réserve - Grand Cru Le Mesnil

Charpentier
“Cuvée Prestige”
Villers-sous-Chétillon

Menu

* La Cour Palmier *

Etoile filante "Royale”

Krug
"Grande Cuvée”

Thon "rare” avec avocado, tomate & sesame

Larmandier-Bernier
“Vieille Vigne de Cramant” 2000 - Grand Cru Cramant

Terrine de truite salé & homard, chanterelles confits

Guy Charlemagne
“Cuvée Charlemagne” 1999 - Grand Cru Le Mesnil

Poitrine de perdrix & confit truffé

Launois Pére & Fils
“Oeil de Perdrix” 1999 - Blanc de Pinot Noirs de Sézanne

Comté & Brillat Savarin

Jacques Selosse
“Initial” - Grand Cru Avize

Tarte tatin

Veuve Cliquot Ponsardin
“Rich Reserve" 1998

Café

Champagne Bar

* Gallerie *

Moét & Chandon
“Brut Impérial Vintage” 1999

Charpentier
“Cuvée Pierre Henri" - Vieilles Vignes de Pinot Meunier
Villers-sous-Chétillon

Guy Charlemagne
“Mesnillésime” 1999 - Grand Cru Le Mesnil

Launois Peére & Fils
“Spécial Club” 1999 - Grand Cru Le Mesnil & Cramant
- Magnum -

Larmandier-Bernier
“Spécial Club” 1999 - Cramant & Chouilly & Vertus



