
 
 
 
 

HÔTEL d’ANGLETERRE 1755-2005 
 
 

 
 

 
I anledningen af Hôtel d’Angleterre’s 250-års jubilæum  

afholdes en historisk Champagne-smagning med  
de bedste årgange fra 2000 tilbage til 1900 
fredag den 25. november 2005 · kl. 15ºº . 

  
Pris: 2.005,- kr. p.p. 

 
 

Denne smagning af Champagne gennem et århundrede 
efterfølges af en smagning af de aktuelt bedste  

20 de luxe cuvée og vintage champagner 
lørdag den 26. november 2005 · kl. 15ºº .  

 
Pris: 1.000,- kr. p.p. 

 
 

Hôtel d’Angleterre’s 250-års jubilæum  
og 250-året for gastronomen Brillat Savarin’s fødsel  

fejres med soirée med deltagelse fra Champagne-husene 
 lørdag den 26. november 2005 · kl. 19ºº .  

 
Pris: 1.755,- kr. p.p. 

 
 
 

Tilmelding til smagningerne og/eller soirée’en 
bedes venligst ske til : 

 
 

L’Esprit du Vin  ·  Snaregade 6  ·  1205  København K  
 +45 70 20 10 60   ·   Fax +45 70 20 10 90   

email@esprit-du-vin.com   ·   www.esprit-du-vin.com   
 

CHAMPAGNE SOIRÉE 
 

26. november 2005 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 Kongens Nytorv 34  ·  1050 København K 
 
 



 
Apéritif · Dégustation 

 

* Louis XVI salen * 
 
 

Moët & Chandon 
“Brut Impérial” 

 
Guy Charlemagne 

Blanc de Blancs Brut Réserve ·  Grand Cru Le Mesnil 
 

Charpentier 
“Cuvée Prestige” 

Villers-sous-Châtillon 
 

 
Menu 

 

* Palmehaven * 
 
 

Stjerneskud ”Royal” 
 

Krug 
”Grande Cuvée” 

 
Tun ”rare” med avocado, tomat & sesam 

 

Larmandier-Bernier 
“Vieille Vigne de Cramant” 2000 ·  Grand Cru Cramant 

 
Terrin af saltet ørred & hummer med syltet kantarel 

 

Guy Charlemagne 
“Cuvée Charlemagne” 1999 ·  Grand Cru Le Mesnil 

 
Agerhønebryst & confit af lår med trøffel 

 

Launois Père & Fils 
“Oeil de Perdrix” 1999 ·  Blanc de Pinot Noirs de Sézanne 

 
 
 

 

  
Comté & Brillat Savarin 

 

Jacques Selosse  
“Initial” · Grand Cru Avize 

 
 

Tarte tatin 
 

Veuve Cliquot Ponsardin 
“Rich Reserve“ 1998 

 
 
 

Kaffe 
 
 
 

* 
 
 
 

Champagne Bar  
 

* Galleriet * 
 
 

Moët & Chandon 
“Brut Impérial Vintage” 1999 

 
Charpentier 

“Cuvée Pierre Henri” · Vieilles Vignes de Pinot Meunier 
Villers-sous-Châtillon 

 
Guy Charlemagne 

“Mesnillésime” 1999 ·  Grand Cru Le Mesnil 
 

Launois Père & Fils  
“Spécial Club” 1999 · Grand Cru Le Mesnil & Cramant 

- Magnum - 
 

Larmandier-Bernier 
“Spécial Club” 1999 ·  Cramant & Chouilly & Vertus 

 
 
 

* 


