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Aperitif - Dégustation
* Louis XVI salen *

Larmandier-Bernier
“Né d’une Terre de Vertus” 2000 - Premier Cru Vertus

Guy Charlemagne
Blanc de Blancs Brut Réserve - Grand Cru Le Mesnil

Launois Pére & Fils
“Mesnil Sablé” 1999 - Grand Cru Le Mesnil

Menu
* Palmehaven *

Hummer ravioli i glaseret artiskok med selleri - hummer jus

Larmandier-Bernier
“Vieille Vigne de Cramant” 1999 - Grand Cru Cramant

Havtaske mignon med kammuslinger og kantareller

Guy Charlemagne
“Cuvée Charlemagne” 1999 - Grand Cru Le Mesnil

Perlehgne med cremet skorzonerrod, confit og kastaniesoufflé

Launois Pére & Fils
“Oeil de Perdrix™ 1999 - Blanc de Pinot Noirs de Sézanne

Mont d'Or & Brie de Meaux

Jacques Selosse
“Initial” - Grand Cru Avize

Nougat mousseline med hindbzer & pistacie

Charpentier
“Cuvée Pierre Henri" - Vieilles Vignes de Pinot Meunier
Villers-sous-Chaétillon

Kaffe

Champagne Bar
* Galleriet *

Diebolt-Vallois
“Fleur de Passion” 1999 - Grand Cru Cramant

Guy Charlemagne
“Mesnillésime” 1999 - Grand Cru Le Mesnil

Launois Pére & Fils
“Spécial Club” 1999 - Grand Cru Le Mesnil & Cramant
- Magnum -

Larmandier-Bernier
“Spécial Club” 1996 - Cramant & Chouilly & Vertus



