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Champagnes nye ansigt
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skaber fremragende champagne til forblaffende lave priser i forhold til de beramte champagnehuse Foto: Ole Troelsg

De sma champagneproducenter vinder
frem og producerer hgj kvalitet til

lavere pris end de bergmte huse. Et
eksempel er Champagne Marguet, som vi
besggte under vindistriktets vinterdvale
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et er en gra og kold vin-

terdag i Ambonnay, en af
Champagnes fornemme lands-
byer med sakaldt Grand Cru-
status. Gaderne
ligger @de hen,
der er morkt i de
fleste huse, men
et lys breender i
porten hos det
gamle champagnehus Mar-
guet, som jeg skal besgge.

De har lavet champagne i
fem generationer uden at gore
meget vaesen af sig selv. Men
for nylig besejrede Marguet en
reekke fornemme og kostbare
konkurrenter. Bl.a. Dom Perig-
non, Cristal, Krug, Bollinger’s

Grande Annee, Taittinger’s
Comtes de Champagne, Pol
Roger, Salon og Billecart Sal-
mon.

Pa vej ind over garden mg-
der jeg en fyr i kondisko, jeans,
heettetrgje og vest, balance-
rende med to kasser champag-
ne. Han hilser, og jeg sporger,
hvor indehaveren er henne.

“Det er mig. Lige et gjeblik,”
siger han og satter kasserne
fra sig pa en gammel Citroén
2CV-varevogn i garden.

Ud pa markerne

Den passer lidt bedre til min
forestilling om Frankrig og
det konservative Champagne,
end manden i heettetrgjen gor.
Men vi skal ikke ud at kere Ci-
troén. For efter at vi har ud-

vekslet handtryk, foreslar Be-
noit Marguet - som manden
hedder - at vi udskyder besg-
get i keelderen for at tage ud i
markerne.

“Det er derude, at kvaliteten
grundlaegges. Hvad vi ggr med
druerne i keelderen, er sekun-
deert. Kom,” siger han og klat-
rer op i en hgj, firehjulstrukket
Volvo for straks efter at accele-
rere ud af den sgvnige by.

Vi har kurs mod en af Cham-
pagnes fornemme marker,
tilhgrende et af de helt store
navne: Krug.

Nogle af Marguets marker
ligger nemlig klos op ad for-
naevnte bergmthed, og det
kan tages som udtryk for, at
ravarerne er i orden. Om end
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Champagne Marguet

beliggenhed ikke ngdvendigvis
er lig med hgj kvalitet.

Selvom markerne ligger i
dvale, er der en del aktivitet.
Man ser skikkelser bgjet over
vinplanterne hist og her, de
Klipper grene af og smider dem
i gamle tgnder, hvor de gar op
i ild, s& markernes sirligt ord-
nede raekker af vinplanter ikke
forstyrres.

Hest i vinreekkerne

Pa en af markerne er der dog
uorden i forhold til omgivel-
serne. Det er Marguets mark,
og det, der springer i gjnene, er
en stor, kraftig hest, som treek-
ker en plov mellem raekkerne.

Benoit standser bilen, sprin-
ger ud og over til hesten, som

Champagne Marguet ligger i landsbyen Ambonnay
mellem Reims, Epernay og Chalons-en-Champagne.

Huset har redder i 1870 og ledes i dag af femte
generation, Benoit Marguet-Bonnerave, som indferte
biodynamiske dyrkningsmetoder i 2007.

Hos Benoit Marguet plajer heste markerne, og vinreekkerne far en biodynamisk og respektfuld behandling. Det giver bedre smag i druerne, mener Marguet. Den tankegang

“Det er ude pa
markerne, kvalite-
ten grundlaegges.
Hvad vi gor med
druerne i kaelde-
ren er sekundaert

»

Benoit Marguet,champag-
neproducent

kommer imod os. Prustende,
asende og dampende.

Hesten er et tegn pa, at vi har
at gore med en landmand, der
anvender gkologiske, hvis ikke
biodynamiske, metoder. Sidst-
nevnte er tilfeeldet her, for
Benoit Marguet er en glgdende
tilheenger af biodynamik.

“Jeg er fuldsteendig overbe-
vist om, at biodynamisk dyrk-
ning giver sundere planter og
en langt bedre smag i druerne.
Det handler langt hen ad vejen
om energi, og ved at behandle
jorden respektfuldt skaber vi
en bedre energi i marken, li-
gesom det forbedrer energien,
at det er en hest, som bruges til
plgjning i stedet for en traktor.
Pa samme made er det afgg-

rende, at arbejdet i keeldrene
foregar med en god energi,”
forklarer Benoit og tilfgjer,
at han for eksempel ikke ville
anseette en heavy metal-type
med sort tgj, piercinger og
djaevleringe.

“Den slags giver darlig ener-
gi, og det pavirker vinen. Jeg
kunne aldrig lave sa god cham-
pagne, som jeg ger nu, hvis
ikke jeg var opmerksom pa
den slags forhold,” siger han
med overbevisning i stemmen.

Zdel champagne

Efter at Benoit har kysset he-
sten farvel, tager vi hjem i keeld-
rene. Ser pa de mange hundrede
treefade med aedel champagne
og smager en del af dem.

Det er fremragende cham-
pagne, og sa er det forblgf-
fende billigt. Distributgren er
LEsprit du Vin (esprit-du-
vin.com), som bl.a. seelger Brut
Réserve Grand Cru Ambonnay
og Rosé Grand Cru Ambonnay.

Begge koster 295 kr. og kan
betegnes som kvalitetscham-
pagner, der star lige med mar-
kant dyrere champagner fra de
mere bergmte huse.
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