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Selosse-2raen. Champagnes lysende stjerne er den store inspirator. Ogsa mig viste Anselme Selosse engang vejen ind i en begejstret
verden af bevaegende vin, men det er leenge siden nu. Kan jeg finde den igen?

Champagneenglen

Af POUL PILGAARD JOHNSEN

grst pa vejen fra mit varelse og

ned til kroens have, hvor aftenens

to velkomst-champagner serveres,

slar det mig. Det er Blichers salme
»Hulde engel«, jeg har haft i hovedet pd hele
bilturen fra Kebenhavn til Falsled.

Er ¢f nu, som fordum, lunden gron?
Kilden klar udi sin blomsterramme?
Er min ungdomsdal e lenger skon?

Eller — er jeg selv ej mer den samme?

Champagnerne fra Anselme Selosse var med
til at gore min ungdomsdal sken. Sammen
med vinene fra vor tids anden magiske
vinmager, Lalou Bize-Leroy i Bourgogne,
dbnede de mine gjne for flaskens and:

at vin til tider kunne vare mere end blot
et velsmagende landbrugsprodukt og ogsa
indeholde dnd og personlighed og bevaege
mig. At der var noget i disse vinmageres
frembringelser, som pa uforklarlig vis gjorde
mig og andre hgje, vakte og berusede pé en
méde, der intet havde med alkoholen at gore.
Ja, at szrlige vine kunne fungere som en
livsledsager at hibe, dremme, grede og elske
med.

Faktisk ogsé for potentielle livsledsagere
i ked og blod — og selvivlgelig stod der en
halvtgmt flaske Selosse ved siden af os i
vindueskarmen den sommerdag for lenge
siden med stille hede, dbne vinduer og
pludselige skrig, der gjorde naboerne urolige.

Den vanvittig intense og saftige energi,
som Selosse formar at fa ned i sine flasker,
er arsagen til, at han ogsd i Champagne-
distriktet har udlest arhundredets orgasme.
For ham sogte alle sma selvstendige
vinbgnder at lave kopier af champagnerne fra
de store, kendte huse, hvis de da ikke ligefrem
bare solgte de konventionelt dyrkede druer il
dem.

I Selosse-zraen er han blevet et forbillede,
der har inspireret utallige vinbgnder til at
ga deres egen vej og eksperimentere med
lavere udbytter, vildgering, trefade i stedet
for stal, gkologi, biodynamik og alle de
andre metoder, som skaber mere personlige
champagner.

Med sin egen succes, der pa to értier har
firedoblet priserne pa hans vine, har Anselme
Selosse ogsa skabt et et helt nyt marked
for champagne som ikke blot en hypet og
generisk festdrik, men som »rigtig« vin, som
det er veerd at tage serigst pa linje med vinene
fra andre beromte distrikter som for eksempel
Bourgogne.

Netop de beremte store hvide bourgogner
er vel dem, Selosses vine bedst kan
sammenlignes med, og utallige er de
blindsmagninger, jeg har deltaget i, hvor det
var hans vin, der til sidst viste sig at vare
nummer ét blandt smagerne. Anonymt slog
hans champagne uden besver selv luksus-
udgaverne fra de store og beremte huse.

ALT det anede jeg intet om, da jeg forste
gang besogte ham i landsbyen Avize. I hans
kelige kelder i en kalkgrube langt under
jorden var gaeringen i gang. Jeg sd Anselme
Selosse hive spunsen op af toppen af en tende
og legge eret dl hullet. Det sydede. Det var
lyden af jorden og lyset, vinden og vandet.
Naturens og landskabets egen musik.

»erroiret er musikstykket, druerne er
instrumentet, og jeg skal prove at fa musik
og instrument til at swinge bedst muligt
sammen. Det er ikke et spergsmal om, at
musikeren skal brillere, men om at skabe en
harmoni og en resonans. Musik er jo heller
ikke blot noderne, et maleri er ikke blot
punkterne af farverne og hullerne imellem,
men den resonans, det skaber i os,« sagde han
og fortsatte:

»Jeg har ingen bestemt mening om,
hvordan vinen skal vare. For mig er vinen

et individ med en karakter, og der findes
ikke darlig vin, ligesom der ikke findes
dérlige mennesker. Hvis en vin virker

darlig, s er det mig, der ikke har fundet

den virkelige sandhed om den og den

rigtige made at behandle den pa. Men nogle
vine er mere originale, mere bevegende,

og grundleggende forsoger jeg blot at
intervenere sd lide som muligt. At A vinen fra
Avize til at blive sig selv.«

Det er tyve ar siden, og jeg skrev hvert et
ord, der flad fra hans leber i kelderen, ned pa
min blok. Nu sidder jeg tilbageleenet i Falsled
Kros dybe havestole med to glas foran mig
og noterer indimellem pa min telefon, hvad
Anselme Selosse siger under velkomsttalen.

Dengang ville jeg have varet ude af mig
selv af begejstring og sat sol, mane og stjerner
i bevagelse for igen at fa chancen for at
vare i nerheden af manden, der pd en made
var med til at forandre mit liv. I dag er jeg
her kun, fordi det til sidst lykkedes at f&
arrangementet passet ind i alt det andet, jeg
hele tiden skal.

Jeg er ovenikebet inviteret, s alt er gratis,
inklusive varelset. Min eneste pris er en
melankolsk sang i bilen pd vej herover — er jeg
virkelig selv ¢j mere den samme?

DER er lgbet meget vand i den siden dengang
— og under kalkaflejringerne i Champagne —
men der er vist sket mere med mig end med
Selosse. I hvert fald genkender jeg resten fra
gamle dage, da han under en stor blodbeg pa
Sydfyn gestikulerer sig gennem sin filosofi:

»Jeg har ikke en teknisk tilgang til vinen.
Den er ligesom et digt, hvor det ikke er det
enkelte ord, der teller, men helheden. Jeg
forsager at se personligheden i vinen. Er
det en cisterciensermunk eller en tekniker?«
forklarer han.

Selosse siger, at det vigtigste for ham er, at
der er en folelse bag, eller at vinen fremkalder
folelser. Han forteller om dengang, han

besogte den molekylare gastronomis stjernekok
Ferran Adria pé restauranten El Bulli:

»Ja, det var store oplevelser, men hvor
mange folelser var der egentlig i det?
Mit mal er at bevage, og jeg er bare en
jordemodermand, en fedselshjelper, der
forlgser disse planter. Ligesom Sokrates, der
ville hjelpe mennesker med at forlose de
tanker, som de allerede var svangre med.«

Milde engel! kom endnu en gang!
Jyld min barm med hine lengsler sode!
tryl mit hjerte med din serafsang!
kvag mir blik med hibets morgenrode!

Vi er giet indenfor og er i gang med
middagen, der er komponeret, s retterne
passer til Selosses forskellige vine. Han
har i hvert fald ret i det, han sagde om
dbningsnummeret ude i haven: Initial er
en bon vivant. Selv kunne jeg tilfgje, at
Initial ma vare den bedste og mest serigse
»basisvin« ikke blot i Champagne, men i
hele vinens verden. Den gér i ovrigt fint til
knivmuslinger.

Selosse beskrev Version Originale som »en
londoner-gentleman med nalestribet jakkesat
og paraply«, men med hvide asparges til far
jeg absolut ingen associationer af mend med
tej pa ved at drikke denne vin:.

»Man burde ikke tage herover uden at
have en dame med,« hvisker jeg til Borsens
vinjournalist Ole Troelsg, der sidder ved siden
af mig. Til gengzld er det ham, der forst siger
noget, da hele selskabet har taget en slurk af
den nzste vin, som vi skal have til hummer:

»Der breder sig sadan en stilhed overalt.«

Det er Selosses enkeltmarks-champagne
Les Carelles, vi har faet serveret, og Troelsg
har ret.

Der gr virkelig en engel gennem stuen.

»Se lyset derudel« siger Selosses importor og
aftenens vert, Jorgen Kriff, til sidst og peger
ud mod himlen over vandet.




